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Suivez-nous sur les réseaux sociaux :       
www.domaineromeli.com 

 
 

DEGUSTATION/CONSEIL DE SERVICE 

Robe rubis, brillante. Nez fruits rouges et pointe d’épices. 
Bouche franche et ronde. Arômes de fruits rouges avec une finale légèrement épicée. 
Accords mets et vins : Viandes rouges, grillades, charcuteries, fromages. 
Garde :   3 ans. 
Service : 16/18 °C. 
Lot : 366 BIB en 3 L. 
Dépôt vente : Roman TARTARIN, 531 rue du Pouget, 81150 Fayssac. 

VIGNOBLE 
Le Domaine Roméli est situé rive droite du 
Tarn sur les premiers coteaux du Gaillacois. 
14 HA de propriété composée de prairies, de 
6.5 HA de vignes bordée par les bois et d’une 
petite maison et son cyprès en son cœur. (Logo 
du domaine). 
Vignerons indépendants et conversion en 
agriculture biologique depuis août 2022… 
Appellation : IGP Côtes du Tarn rouge 
Cépages : Syrah 
Densité : 5000 pieds/ha 
Taille : Guyot simple 
Sol : Argilo-calcaire 
Age des vignes : 7 ans 
Rendements : 30 hl/ha 
Conduite : 1ére année de conversion en AB 

Parcelle de jeune Syrah  
 

 

 

 

VINIFICATION 
 

Fermentation alcoolique (FA) thermorégulée à 
24°C avec quelques remontages légers. 
Levures indigènes. Cuvaison d’environ deux 
semaines.  
Collage* en sortie d’hiver pour affiner les 
tanins et donner de la brillance.  
Stabilisation du vin.  
Mise en BAG in BOX sur avril. 
 

FICHE TECHNIQUE 


